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OBEZ CORBASI

150 gr kusbagi et

1 adet sogan

1 adet domates

1 adet biber

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

6 su bardagi su

Sogan, domates ve biber iri dogranir, diidiiklii tencereye atilir. Uzerine et, su ve tuz konur. Kapak kapatilir, pim
¢iktiktan sonra kisik ateste 20 dakika pisirilir. Sonra kapak acilir. Tencerenin iginden et alinir. Kalan karigim
rondodan gecirilir. Et kiigUk pargalara ayrilir, corbaya atilir, karabiber katilir. Atese oturtulur, bir tagim kaynatilir.
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