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NUTELLALI TIRTIL COREKLER

1 paket instant maya

2 su bardagi sit

15 gr margarin

6 yemek kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

1 adet yumurta

1 yemek kasigi yogurt
Aldig1 kadar un

Nutella

2 su bardagr sitl cezvede hafif isitip maya ile birlikte gukur bir kapta iyice karigtirip mayay! eritin.

Icine yagi ve toz sekeri ekleyip 10 dakika kdptrmesi igin bekleyin. (Instant maya ile képirmeyebilir,
meraklanmayin.)

Karigsima erimis margarini, yumurtanin akini, tuzu ve azar azar unu ekleyin.

Ele yapismayan bir hamur olunca tzerine nemli bez 6rtlp 1 saat hamuru mayalandirin.

Mayalanan hamuru tezgaha alip elinizle rulo hale getirin.

Bigak yardimiyla 16 esit pargaya bdlin. Her bir par¢ayl avucunuzun ortasiyla acip, yarisindan yukarisina 1 tatl
kasidi nutellayr yayin.

Nutella strtlen kismin altina 1-2 cm. arayla bigakla ¢izik atin.

Nutella sUrill taraftan baslayarak hamuru gevsek sekilde rulo yapin.
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