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NUTELLALI RULO POGACA

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 yumurta aki (sarisi Uzerine)
1 paket yas maya

2 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

Yeterince un

Arasi icin:

Kahvaltilik nutella

Yogurma kabimiza maya ve ilik suyu alip mayay eritiyoruz daha sonra yumurta sarisini ayirip akini ve diger
malzemelerimizi yogurma kabimiza alip yavag yavas un ilave ederek yumusak bir hamur elde ediyoruz
Hamurumuzu oda sicakliginda 1 saat mayalanmasi igin bekletiyoruz Mayalanan hamurumuzdan mandalina
blyUkliginde beze alip tabak i¢i kadar kare seklinde agiyoruz Bir kenarina nutella siirllyoruz karsi kenarini da
¢apraz olacak sekilde 7.8 yerden kesip cizgiler yapiyoruz ve yuvarlayip rulo yapiyoruz Uzerlerine yumurta sarisi
sUrlp 15 dk dinlendirip 6nceden 1sinmig firinda Uzerleri kizarana kadar pigiriyoruz.
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