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NUTELLALI KEK

6 adet yumurta (sarilari ve beyazlar ayrilmis)
1 tutam tuz

125 gr margarin (oda sicakliginda )

1 blyUk kavanoz nutella (350-400 gr )

1 yemek kasigi su

100 gr dévilmus findik

100 gr eritilmig bitter gikolata

Uzeri icin:

100 gr findik

1 paket cikolata sosu

Yumurtalarin beyazlarini tuz ile kar gibi olana kadar ¢irpin. (képUk kdpik olsun ama kurumasin)

Ayri bir kabin i¢cinde margarini ve nutellayi ¢irpin.

Suyu ekleyin, ardindan sirayla yumurtalari, findidi ve gikolatayi ilave edin.

Cirptiginiz yumurta aklarindan bir kasik alip kek harciniza karigtirin.

Kalan aklari kasik kasik karisima ekleyip kek karigimini inceltin.

Yaglanmig kek kalibina veya benim gibi 9 muffin kalibina doékan.

Onceden 1sinmis 180C firina koyun.

Kek piserken 100 gr findidi teflon tavada kavurup sogutun.

Kek soduyunca Uzerine ¢ikolata sosusunu ve findiklari paylastirin. (findiklarin tamamaen sogumus olmasina
Ozen gosterin.)
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