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NUTELLA DOLGULU MUZLU EKMEK KURABIYESI

3 adet yumurta

1 bardak sut

2 cay kasigi targin

1 cay kasigi seker

3 adet kalin ekmek dilimi

3-6 yemek kasidi kasigi nutella
4-6 yemek kasigi kizartma yagi
2 adet muz dilimlenmig

Uzeri igin:

1 fincan pudra sekeri

1 kase arzuya gére meyve

Oncelikle ekmek kurabiyeler igin ekmeklerinizi kiiglik kiigiik kiip kilp kesin. Her ekmek parcgasina bir yarik
olusturun ve igerisini 1 kasik nutella ile doldurun. Ekmegin kenarlari mimkun oldugunca kapali olsun i¢erisine
bir dilim de muz koyun.

Bir kapta yumurtalari, siitd, targini ve sekeri kdplrene kadar karigtirin.

I¢leri nutella ile dolu ekmeklerin her iki ylizini de yumurta karisiminin igerisinde 30 saniye kadar bekletin.
BuyUk bir tavada yagi isitin, cok sicak olmali fakat renginin kahverengiye ddnmemesine dikkat edin.
Ekmeklerin her iki ylzinu de (her bir yiz igin 2-3 dakika kadar) kizarip gevrek olana dek pisirin. Ayrica
kenarlarin da pistiginden emin olun.

Servis tabagdina alin, Gzerine pudra sekeri dékin ve yaninda meyve ile sunun.
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