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Hamuru igin:

100 gram oda sicakliginda yumusamis tereyagi,
1 cay bardagi sivi yag
2 yemek kagigr irmik

1 yumurta

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2-2,5 su bardagi un

Igi igin:

Dévulmus ceviz igi
Bulamak igin:

1 kase irmik

Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

Un haricindeki hamur malzemeleri yogurma kabina alip elinizle karigtirin.

Ununu azar azar ilave ederek glizelce yogurun ve yumusak kivamli bir hamur elde edin.
Hamurdan cevizden biraz biyUk parcalar koparip avug i¢inde bastirarak inceltin ve ortasini gukurlastirin.
Gukura dovilmis ceviz iginden koyup kapatin.

AgJzini kapatip elinizde yuvarlayarak sekillendirin.

Tathlarr irmige bulayip firin tepsisine dizin.

Firnni 175 dereceye ayarlayip 6nceden isitin.

Tepsiyi firina verin ve tatlilarn Gzeri kizarana kadar pigirin.

Tathlari firndan alip sogumaya birakin.

Bu arada serbeti icin suyu ve sekeri tencerede karistirip ocagin Uzerinde kaynamaya birakin.
Serbeti ocaktan alip kasikla tatlilarin Gizerine gezdirin.

Serbetini geken tatlhlarin Gzerini susleyip servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nurtac-tatlisi-vt105498
http://www.hurriyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/nurtac-tatlisi-144850.jpg

© lezzetler.com tarif no:144850 « adi:Nurtag Tatlisi « génderen:bahis « indirme tarihi:20.04.2024 - 05:57


http://www.tcpdf.org

