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NURPARE

1 paket yumusak tereyagi
2 yumurta (birinin sarisi ayrilacak)
3 yemek kasigi yogurt

1 su bardagi nisasta

2 cay kasig karbonat
Yeteri kadar un

Igine:

Iri kiyilmig ceviz

Serbeti igin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yarim limon

Oncelikle sekeri ve suyu tencereye alip serbeti hazirlayalim. Kaynamaya bagladiktan sonra, ocag kisik atese
alip 3-4 dakika daha kaynatip kivamini kontrol edelim ve sogumaya birakalim.Cukur bir kaba tereyadi, yumurta,
yogdurdu koyup karistiralim. Nisasta karbonat ve azar azar un ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edelim. Hamuru 10 dakika kadar dinlendirelim. Hamurdan ceviz blyutkliginde pargalar kopartip
avucumuzda yuvarlak gekil verip igine iri kiydigimiz cevizden bir miktar koyup kapatalim ve yuvarlak sekil verip
tepsiye dizelim. Uzerlerine yumurta sarisi strlp 175 derecelik firinda Uzerleri kizarana kadar pisirelim. Firindan
alinca ilk sicakhgi ¢iktiktan sonra serbetini dékelim.
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