—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NURIYE TATLISI (DIYARBAKIR)

5 yumurta aki

1 yumurta

Yarim su bardagi su

4 su bardagi un

2 su bardag iri ¢cekilmis ceviz
130 gr margarin

1 su bardagi nisasta

1 su bardag st

3-4 corba kasig kaymak
Yarim tath kasigi tuz

Serbet icin:

2 su bardagi tozseker
2 su bardagi su

2 tath kasigi limon suyu

1. Serbeti hazirlamak igin; tozseker ve suyu tencereye alip 5 dakika kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1-2 tasim
daha kaynatin. Atesten alip sogumaya birakin.

2.1 yumurta ve 5 yumurta akini hamur yogurma kabina alin. Yarim bardak tuzlu su ilave edip kar halini alincaya
kadar ¢irpin. Unu ilave edip yumusgak bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz bly(kliginde pargalar koparip
bezeler hazirlayin. Uzerlerini nemli bir bezle 6rtlp 30 dakika dinlendirin.

3. Margarini eritip sogutarak yari donmus kivama getirin. 30-35 cm ¢apindaki bir tepsiyi 1 ¢corba kasigi kadar
margarinle yaglayin. 2 gorba kasidi cevizi tatlinin Gzerine serpmek igin ayirin.

4. Bezeleri nigasta serperek gok ince agin. 15 yufkayi aralarina iki yufkada bir yag surerek tepsiye yayin.
Uzerine cevizi serpin. Kalan yufkalari da ayni sekilde tepsiye yayin. En Ustteki yufkayi yaglayin. Onceden
isitilmig 170 dereceye ayarli firinda Uzeri agik pembe olacak sekilde 25-30 dakika pisirin.

5. SGtU isitip tatlinin Gzerine gezdirerek dokin. Tepsinin Uzerine bir kapak kapatip 10-15 dakika bekletin.
Serbetin G¢te bir kadarini tathnin Gzerine dékin. Tekrar kapagini kapatip serbeti cekmesini bekleyin. Kalan
serbeti 7-8 dakika daha kaynatip koyulastirin ve tatlinin Gzerine gezdirin. Tath soguyunca dilimleyin. Kaymak ve
cevizle sisleyip servis yapin.
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