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NURIYE (DIYARBAKIR)

MALZEME:

Yumurta beyazi 10 adet
Yumurta sarisi 1/4 kadar
Un 500 gr.

Tereyad 250 gr.

I¢ badem 200 gr.

Seker 1 ¢corba kasig
Targin 1 tath kasig

Sit 1 kg.

Seker 750 gr.

Su 400 gr.

YAPILISI:

Blylkge bir kasede yumurta beyazlarini ve 1/4 yumurta sarisini karigtirin. Yarim kilo unla kulak memesi
yumusgakliginda hamur yapin. Hamuru 12 bezeye boélin ve agin. Yaglanmig tepsiye bir yufkayi serin. Uzerine bir
kasik erimis tereyagi serpin. Uzerine ikinci yufkayi értiin. Bir kasik badem iginden Ustline serpip alti yufkayi Gst
Uste 6rtlin. Sonra bir kat yufkayi yaglayip éteki katina badem i¢i serperek geri kalan alti yufkayi Ust Uste déseyin.
Kalan tereyagini eritip, Uzerine iikken dékdip firina sdriin. Yufkalar pigince firindan ¢ikarip tGzerine kaynattiginiz
sUtl kepceyle buzilen hamuru yayarak yavas yavas sicak ocak Uzerindeki tepsiye dékin. Hamur piserek sttl
tamamen g¢ekince, sekeri su ile 2 dakika kaynatip kestirin ve kaynar kaynar hamurun tizerine ddkin. Nuriye
ikrama hazirdir.
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