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NURIYE TATLISI (DIYARBAKIR)

irfan Riza Yazicioglu

1,5kgun

10 yumurta aki

1 tim yumurta

1 cay bardagi su

Tuz

1 yemek kasigi sivi yag
500 gr badem

250 gr tereyagi

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 gay bardagi toz seker
Surup Igin:

4 su bardagi toz seker
4 su bardagi su

1 limon

Yumurta aklari tim yumurta, sivi yag, su, tuz un ilave edilerek yogrulur ve dinlendirilir.

Bademler suda bekletilip kabuklari soyulur ve dévaldr.

Yag eritilir 1 su bardagi st ve bir cay bardagdi toz seker ilave edilip kaynatilir.

Yufkalar ince agilip yaglanmig tepsiye serilir.

Aralari yagdlanir her iki katin arasina badem i¢i konarak tamamlanir.

Kare kare dilimlenir firinda pisirilir gikarilinca Ustline yag sut seker karigimi yavas yavag dokulUr.
Ocak Uzerinde yavas yavas cevrilerek kabarmasi saglanir.

Kabaran tatlinin Gstiine ik surup dokdldr.

istege bagl olarak suruba 1 fincan giil suyu da konulur.
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