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NUGALI YILDIZ KURABIYE

MALZEME

Hamur:

250 g tereyag,

220 g seker.

1 paket vanilya,

3 yumurta,

600 g un,

acmak igin un.

ici:

150 g nuga,

2 corba kasiJI krema,
1'er tutam toz karanfil, tarcin ve kakule.
Ustline serpistirmek igin:
150 g pudra sekeri,

1 paket vanilyali seker.

1.Tereyag, seker ve vanilya ile krem haline getirin. Yumurtalar teker teker yedirin. Unu karistirin, ptrtisiiz
hamur yogurun. Hamuru folyoya sarin ve 2 saat buzdolabinda bekletin.

2.Finni 175 derecede isitin. Bir firin tepsisini kagitlayim Hamuru unlu zemin Gzerinde 2 mm kalinliginda agin. 3
cesit yildiz kesin. Yildizlari yaklagik 15 dakika pisirin ve sogumaya birakin.

3.Nugayi dograyin, krema ve baharat ile benmari usult ve devamli karigtirarak eritin. Nuga suriin ve yildizlari
birlestirin.

4 Pudra sekerini ve vanilyay kanistirip yildizlara serpistirin.

© lezzetler.com tarif no:19065 « adi:Nugal Yildiz Kurabiye « gdnderen:Mengen « indirme tarihi:09.05.2024 - 05:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nugali-yildiz-kurabiye-vt14193
http://www.tcpdf.org

