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NORVEC CORBASI

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

2 arpacik sogani (ince dogranmis)

4 klcUk patates (kabuklar soyulup, iri zar bigiminde dogranmig)
1 ¢corba kasigi un

5 su bardagi et suyu

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 defne yaprag

1 corba kasigi dereotu (ince kiyllmig)

2 orta boy salatalik (kabuklari soyulup, kalin dilimlenmis)
250 gr (1 su bardagi) krema

Yagi, blyUk bir tencerede, orta ateste eritip, soganlari koyarak 3-4 dakika, pembelesene kadar pisiriniz.
Patatesleri ekleyip 4 dakika, surekli karigtirarak kizartiniz.

Unu serpip, tavuk suyunu yavas yavas, surekli karistirarak akitiniz. Limon suyu, tuz, biber, defne yapragi,
dereotu ve salatalik dilimlerini katip ¢corbayi sirekli karigtirarak kaynatiniz.

Kaynayinca tencerenin kapagdini kapatip, atesin altini iyice kisarak, ¢orbayi arasira karigtirarak pisiriniz.
Tencereyi atesten alip, gorbayi biyik bir kasenin Ustiine oturtulmus tel slizgegten tahta bir kasigin tersiyle
ezerek geciriniz. (Stizgecte kalan posayi ve defne yapragdini atiniz.)

Corbayi yeniden tencereye bosaltip, kremayi katarak agir atese oturtunuz. Surekli karistirarak, 3-4 dakika
Isitiniz.

Tencereyi atesten indirip, corbayi isitiimig bir kaseye bosaltarak servis ediniz.

Not: Norveg ¢orbasinin Ustinl ince salatalik dilimleriyle stsleyebilirsiniz.
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