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NORVEG BISKUVILERI

HAMUR MALZEMELERI

4 1/2 su bardagi un (500 gr.)

1 3/4 ¢ay bardagi sut (175 gr.)

2/5 paket margarin (100 gr.)

1 1/5 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (20 gr.)
1 1/2 gay kasidi tuz (4 gr.)

4/5 kahve fincani toz seker (45 gr.)

1 adet yumurta

1 1/2 gay kasigi kakule

1 yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)
MEYVE KARISIMI

1/2 su bardagi kuru tzim (60 gr.)

1/2 su bardag limon veya portakal kabugu receli
1/4 su bardag kiyilmig ceviz (30 gr.)

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra, dogranmis meyvalari dikkatlice karistinn ve
6 mm. kalinliginda agin. Elinizdeki biskivi kaliplari ile degisik sekillerde pargalar ¢ikarin ve lzerlerine yumurta
sarisi surerek 30 dakika mayalanmak tzere Ilik bir yerde bekletin. Uzerlerine toz seker serpip 190°C isitilmig
firnda yaklasik 20 dakika pisirin.
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