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NOKUL (SAMSUN)

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi ilik su

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar un

Uzerine stirmek igin:

1 adet yumurtanin sarisi
Ic malzemesi icin:

1 bardak kuru Gzim

1 su barda@i findik kingi veya ceviz
1 su bardagi toz seker

1 paket margarin

Hamur i¢in ayrilan malzemeleri yoguruyoruz. Hamuru dérde béliyoruz. Hamuru sirayla agip oda isisindaki
margarini sirtiyoruz. Uzerine geker serpip Uzim ve findik ya da ceviz koyuyoruz. Rulo halinde sarip lokma
lokma kesiyoruz. Yaglanmis tepsiye diziyoruz. Uzerine yumurta sarisi sirip 200 derecede Uzeri kizarana kadar
pigiriyoruz.
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