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NOKUL

2 su bardagi ik st

1 su bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardad seker

1 tath kasidi tuz

1 paket yas maya (veya 1 yemek kasigi kuru maya)
Aldigi kadar un (yaklagik 5-6 su bardag)

I¢ harci icin: ceviz igi, toz seker, targin

Derin bir kabin iginde ilik sUt, sivi yag, yogurt, seker ve tuzu iyice karigtirin.

Mayay! ekleyip eriyene kadar karigtirin.

Unu azar azar ekleyerek yogurmaya baslayin. Ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar un ilave
edin.

Hamuru 6értlp, sicak bir ortamda yaklasik 1 saat kadar mayalanmaya birakin.

Mayalanan hamuru un serpilmig bir tezgahta merdane yardimiyla dikdortgen seklinde agin.
Uzerine ceviz i¢i, toz seker ve targin karisimindan serpin.

Hamuru rulo seklinde sikica sarin ve 2-3 cm kalinliginda dilimlere kesin.

Yagli kagit serili firin tepsisine dizin ve Uzerlerine hafifge bastirarak gekil verin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda altin rengini alana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan nokullari firin tepsisinden alarak sogumaya birakin.

Soguyan nokullari servis yapmadan 6nce Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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