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Hamur:

3 - 3,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yumurta

100 g yumusak margarin
1 cay bardagdi ilik st
Dolgu:

1,5 cay barda@i sari haghas ezmesi
3 - 4 yemek kagigi stt

3 yemek kasigi toz seker

1,5 cay barda@ 6gutilmus ceviz

3 yemek kagigi sivi yag

Unu eleyip maya ile karigtirin. Uzerine sekerli vanilin, yumurta, margarin ve ilik siitii ekleyip ele yapismayan bir
hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun Gzerini kapatip ik ortamda 40-45 dakika bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Haghas ezmesi ve siitli kaseye alip ¢atal ile iyice karigtirin. Uzerine toz geker ve cevizi ekleyip tekrar karigtirin.
Mayalanan hamuru kisa bir stre yogurun ve ikiye bélin. llk par¢asini unlanmig tezgahta merdane ile 3-4 mm
kalinliginda agip Uzerine firca ile sivi yag strin. Hamurun kenarlarinda yarim santimetre bosluk birakarak dolgu
malzemesinin yarisini dokup yayin. Rulo seklinde sarip bigak ile 1,5-2 cm kalinliginda dilimleyin ve firin tepsisine
siralayin. Ikinci hamuru da ayni sekilde hazirlayip pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarip sogumaya birakin.
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