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Yarim su barda@ yogurt
Yarim su bardagi sivi yag
Yarim su bardagi st

1 yemek kasigi toz seker
1 cay kasig tuz

1 paket toz maya

2 gcorba kagsigi elma sirkesi
1 adet yumurta

Yaklagik 5 su bardagi un
I¢i ve Uzerine:

4 su bardagi kuru Gzim
2 su bardagi ceviz igi

1 su bardagi toz seker
1.5 ¢ay kasiJi targin

200 gr. tereyad

2 adet yumurta

Uziimleri sicak suya koyarak bagliyoruz. Sivi malzemeler, yumurta, maya, seker ve tuzu iyice karigtiriyoruz. Son
olarak unu da ekleyip yoguruyoruz. 8 bezeye ayirip Uzerini bir bezle kapatip 10 dakika dinlendiriyoruz. Uzimleri
kurulayip pargalanmis ceviz, seker ve tarcinla karistiriyoruz. Her bir nokul rulosu igin 2 beze kullaniyoruz. Bezeyi
oklavayla agiyoruz. Katlar arasina eritilmis tereyagi stiriyoruz. iki kata da harg koyup ¢ok siki olmayacak sekilde
rulo olarak sariyoruz. Sonra da yaklasik 6 santim genigliginde kesiyoruz. Uzerlerine yumurta siiriip 170 derece
firnda pisiriyoruz.
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