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NOKUL

Milli E@itim Bakanhg!

Y2 kg un

2 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi kuru maya
2 kg ceviz igi

3 yemek kasigi toz seker
Y2 su bardagi su

200 gram kuru Gzim

Bir tutam tuz

1 yumurta sarisi

1 kasik kuru maya yarim bardak suda 3 kasik toz sekerle eritilir.
Mayali karigima un ve yogurt ilave edilerek yumusak bir hamur yapilir.
Hamur 6 esit pargaya bélindr her biri incecik agilir.

Ceviz, Gzim ve 3-4 yemek kasigi toz seker bir kapta harmanlanir.

3 yufkanin her kati yaglanir ve her kata cevizli igten konulur.

Yufka ortadan kesilir, her iki par¢a kivrilarak yuvarlanir.

Uzun pargalar 5-6 cm uzunlugunda kesilir.

Yaglanmig tepsiye dizlip Uzerine yumurta sarisi strGldr.

Onceden isitilmis firnda 180 derecede Uzeri kizarincaya kadar pisirilir.
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