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BAFRA NOKULU (SAMSUN)

2 adet yumurta

1 paket margarin

1 kg bugday unu

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag ceviz igi

1 yemek kagigi tarcin

2 yemek kasigi toz seker
Yeteri kadar karbonat

Derin bir kapta un, bir yumurta, yogurt, eritiimis margarin ve karbonati yogurun. Kulak memesi kivaminda bir
hamur elde etmeniz gerekiyor.

Hamuru Gge ayirin ve ayri ayri yufka seklinde agin.

Hamurlarin Gzerini sivi yag ile yaglayin. Igine dévilmus ceviz, toz seker ve targin iyice karigtirilarak serpin.
Yufkayr kivirip yuvarlayin.

Istenilen biyUklUkte keserek yaglanmis tepsiye tepsiye dizin. Her yufka igin ayni islemi yapin. Yumurtanin geri
kalan sarisini da Gizerine surdn.

Onceden isitilmig 180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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