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NOHUTLU YOGURT CORBASI

1 su bardagi nohut

1 cay kasigi karbonat

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi un

2 adet yumurta sarisi

5 su bardagi su

1 adet tavuk suyu tableti
1 ¢corba kasigi tereyad

On hazirlik olarak nohudu 1 ¢ay kasigi karbonat ilave edilmis suda aksamdan islatalim. Ertesi gun nohutu
yumusayana dek haglayalim. Yogurdu derin bir kap i¢inde 2 yumurta sarisi ile iyice karigtiralim Igine un ve biraz
su ilave ilave ederek, topaksiz bir kivama gelene dek karistiralim.Suyu, tavuk suyu tabletini ve haglanmig
nohutlari da ilave edelim. AJir ates Uzerinde ve sUrekli karigtirarak ¢orbayi pisirelim. Corbanin pismesine yakin
tuzu ilave ederek, corbayi atesten alalim. Tereyagini kiigUk bir tavada eritelim. Kirmizi biber ve naneyi
tereyaginin icine ilave edelim. Bir iki kez gevirip atesten alalim. Yagi corbanin lzerine gezdirerek servis yapalim.
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