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NOHUTLU YOGURT CORBASI

https://migros.com.tr

2 It. tavuk suyu

2 su bardagi stizme yogurt

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

6 corba kagsigi haslanmis nohut
1/2 su bardagi piring

2 corba kagiJ teretagdi

1 ¢orba kasigi kuru nane

Tuz

Karabiber

Tencerede yogurt, yumurta ve unu iyice karistirin,tavuk suyunu ekleyin purtizsiz bir karisim olana kadar
karistirmaya devam edin.

Tencerenin altini en kisik atese ayarlayin yikadiginiz piringleri ekleyin ve arada karistirarak piringler pisirin,
piringler pismeden hemen énce haslanmig nohutlar ekleyip karistirin.

Atesten alinca tuz ve biberi ekleyin, yagda c¢evrilmis naneleri ekleyip, servis edin.
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