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NOHUTLU YERELMASI

1 su bardagi nohut

1 kg yerelmasi

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi salca

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi seker
1 su bardagi su

Uzeri igin:

Maydanoz

Nohut aksamdan islatilir, ertesi glin yumusayana kadar haglanir ve suyu sizulir. Sodan yarim daire seklinde
dogranir, zeytinyaginda bdrttirdllr. Sonra kusbasi blydkliginde dogranmis yerelmasi, salca, seker, tuz ve
sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir. Yaklasik 40 dakika pisirilir. (orta ateste) llik olarak servis yapilirken tzerine
ince kiyilmis maydanoz serpilir.
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