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NOHUTLU YAYLA CORBASI

2 adet yumurta

2 yemek kasigi un

2 su bardagi yogurt
5 yemek kasigi piring
Nane

Pulbiber

Tereyagdi

Siviyad

Piringler sicak su ilave edilip pisinceye kadar kaynatilir. Ayri bir kapta un yumurta yogurt ¢irpilir ne ¢ok sivi nede
¢ok kati olacak sekilde piringler pistikten sonra karigima ilave edilir. Topaklanmamasi igin yavas yavags koyalim
ve karigtirarak kaynamasini bekleyelim en sonda eger tercih edersek nohutlari ilave edelim ve tereyaginda nane
ve pulbiberi kizdirp kaynayan ¢orbamiza dékelim. 1 tasim kaynatip kapatalim.
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