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NOHUTLU YAYLA CORBASI

1 It tavuk tavuk suyu

1/2 bardak haglanmig nohut
1 kahve fincani arpa sehriye
1 su bardag st

1 corba kasigi un

2 ¢corba kagsigi stizme yogurt
1 adet yumurta sarisi

10 gr sivi yag

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagigr kuru nane

Tavuk suyunun i¢ine nohutlari ilave edin ve 10 dakika sonra arpa sehriye ekleyin.
Ayri bir kapta 6-7 dakika kavurdugunuz un ve yagi ¢corba karigsimina katin.

Sit, yogurt ve yumurta sarisini da bir siizgegten gegirerek ¢orbaya ilave edin.
Hemen atesten indirin ve tuzla naneyi de karigtirarak servis yapin.
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