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NOHUTLU YAHNI

inci Besogul
17. yy Osmanh mutfagindan

Evveld kéfi miktarda eti dograyip birka¢ defa yikayip az biraz tuz ve ¢okca su ile tencere iginde kdpugu
alindiktan sonra bir miktar daha kaynatilir. Sonra ategten indirilir ve bittin suyunu siizlip bir bagka tencereye
kemikli parcalan konur. Uzerine kéfi miktarda sodan centilir. Yine kafi miktarda suda haglanmis nohut ile sogani
Uzerine ilave edip, slizilen suyu dahi koyup ates Uzerinde yadh suyu kalincaya kadar pisirilir. Minasip tirid ile
sahana koyduktan sonra az bir ates tizerinde durursa daha gtzel olur.
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