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NOHUTLU YAHNI (KONYA)

Malzemeler:

1 su barda@i nohut (aksamdan islatiimisg),
yarim kilogram kemikli koyun eti,

2 bas sogan,

5 su bardadi su,

yeterince tuz.

Yapiligt:

Nohudu ve eti yika, soganla birlikte tencereye koy. Suyu ilave et, atese koy. Kaynamaya baslayinca yiizine
biriken kefini kevgirle al, kapak 0Ort, hafif ateste yaklasik 70-80 dakika et ve nohutlar yumusayincaya kadar
kaynat. Tuz at, bes dakika daha pisir, atesten al. Soganlari ¢ikar, yahniyi suyuyla sahana yerlestir, sofraya cikar.
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