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NOHUTLU VE PAZILI TAVUK GUVEG

1 su bardagi nohut

1 yemek kasigi margarin

2 adet tavuk but

2 su bardagi pazi

2 adet sogan

1 tath kasigi ezilmis sarimsak
1 tath kasigl kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 adet folyo

Nohutlari bir gece énceden islatin, ertesi giin 3 su bardagi su ile haglayin, suyunu kullanmak tzere ayirin.
Guvecinizin igine, kiip dogranmsg soganlari margarin ile renk degistirene kadar cevirin daha sonra haslanmig
nohutlari, tavuk butlarini, pazi, ve baharatlari koyun. Uzerine 1 ¢ay bardadi nohut suyunu ekleyin, tizerine folyo

kapatarak, 170 derecede, 45 dakika pisirin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 09.04.2021
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