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NOHUTLU VE MISIRLI PIRING PILAVI

SuperFresh Haglanmig Nohut 1 su bardagi
SuperFresh Misir 2 yemek kasig

Tereyadi 4 ¢orba kasigi

Siviyag 3 ¢orba kasig

Pirin¢ 2 su bardagi

Limon Suyu 1 ¢orba kasigi

Et Suyu veya Tavuk Suyu 3 su bardagi
Tuz

Pirinci 1 tath kagigi tuz ilave edilmigs ilik suda 30 dakika bekletin. Daha sonra akan suyun altinda yikayip stizin.
3 corba kasi§i tereyadini ve siviyagi pilav tenceresinde isitin. Yikayip stizdiginlz pirinci ekleyin. Strekli
karistirarak 7-8 dakika kavurun. Limon suyu ile sekeri ilave edin ve 1 dakika daha kavurun.

Tencereye 3 su bardadi sicak et suyunu, SuperFresh Haglanmig Nohut'u, SuperFresh Misir’i ve tuzu ekleyin.
Birkag tasim kaynayinca atesi kisin. Tencerenin kapagini kapatin. Piringler gdz g6z olup suyunu ¢ekinceye
kadar pigirin.

Pilavi ocaktan alip kiigtk pargalar halinde kesilmis 1 ¢corba kasigi tereyagini pilavin Gzerine serpin. Tencerenin
kapagini kapatip 5 dakika demlenmeye birakin.

Pilavi servis yapmadan 6nce tahta bir kasikla hafif¢e karistirarak havalandirin. Sicak servis yapin.
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