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NOHUTLU VE KREMALI SEBZE CORBASI

1 su bardagi nohut

1 cay kasigi zerdegal

2 adet kabak

2-3 adet taze fasulye

2 adet kugkonmaz (istege bagh)
2 yemek kasigi siviyag

2 yemek kasigi siviyag

Tuz, taze ¢ekilmig karabiber

Nohudu bir gece 6ncesinden beklettikten sonra bol suyla yikayip siiziin ve tencereye aktarin. 2 litre suyu ve
zerdecali ilave edin. Nohutlari yumusayana kadar haslayin.

Ayri bir tavada kabuguyla birlikte dogradiginiz kabaklar ile ince ince kiydiginiz taze fasulye ile kuskonmazlari
siviyagda kavurun. Ocaktan alin.

Sebzeleri hagladiginiz nohutlarin igine ekleyin. Gorbanin suyunun yaklasik 1 litre kadar olmasina dikkat edin.
Eger haslama suyu azaldiysa sicak su ekleyebilirsiniz.

Ayri bir kasenin igcinde Pakmaya SefKremal[?lyi karistirin. Corbanin suyundan 2-3 yemek kagigi kadarini alip ilitin.
Iitidiniz kremall suyu yavas yavas, kaynayan ¢orba suyunun igine atin. Birkag kez karigtirdiktan sonra damak
tadiniza gdre tuzunu ve taze ¢ekilmis karabiberini ekleyip tatlandirin. Sicak servis yapin.
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