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NOHUTLU UN CORBASI

4-5 Kisilik

5 su bardagi su

1 su bardagi un

1 su bardag haslanmig nohut
1 corba kasigi margarin

1 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

Tuz

Nane

Kirmizibiber

Tencerenin igine 5 su bardagi suyu dékip kaynatin. Tuzu ilave edin. Bu arada 1 su bardagi unu elinizi islatarak
ve Uzerine su serperek hamur haline gelene kadar iyice yogurun. Bu hamurdan kigUk kig¢ik pargalar kopartin.
Hamur parcalarinin yapismamasi i¢in, tzerine hafifce un serpin ve kaynayan suyun icine atin. 5 dakika kadar
haslayin. Hagslanmis nohutlari da ilave edip karistirin. Kirmizibiberle birlikte margarini eritip ¢corbaya katin.
Sarimsagi ezip, limonun suyu ve naneyle birlikte iyice karistirin. Bu karigimi, ocaktan indirmeye yakin, gorbanin
Uzerine dokin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:37108 « adi:NOHUTLU UN CORBASI « génderen:lorke  indirme tarihi:10.04.2025 - 18:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nohutlu-un-corbasi-vt27421
http://www.tcpdf.org

