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NOHUTLU TEPSI BOREGI

4 adet yufka

1,5 su bardagi st

1,5 cay bardagi siviyag
2 adet yumurta

ici icin:

1 su bardagi nohut

4 corba kasigi siviyag

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi tuz

Nohut haglanir, blenderden gegirilerek plre yapilir. Bagka bir tencerede ince kiyilmis sogan yagda cevrilir.
Uzerine salga, tuz ve nohut plresi eklenir, atesten alinir. Stt, siviyag ve yumurta iyice girpilir. ik yuftka
burusturarak yaglanmis tepsiye konur. Uzerine siitlii karigimdan gezdirilir. ikinci yufka da ayni sekilde konur
sUitli karisim tizerine gezdirilir. Uzerine nohutlu i¢ serilir. Kalan iki yufka da ayni sekilde konur. Kalan siitlii
karigim (izerine gezdirilir. Bérek kare kare kesilir. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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