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NOHUTLU TAVUKLU PILAV

2 adet tavuk g6gsu

3 su bardagi piring

2 su bardagi haslanmis nohut
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni
1 paket Tavuk Toz Bulyon

2 adet sivri biber

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 tath kasigi karabiber

42 su bardagi su

3 yemek kasigi margarin

Hazirlanisi

1. Yagdi kizdinin ve tavuklara renk verene kadar pisirin. Kuru soganlari ilave edin ve pembelesinceye kadar
kavurun.

2. Yikanmig piringleri ve dogranmis sivri biberleri de ekleyerek kavurun.

3. Daha sonra Knorr Sarimsakli Gesni, Knorr Toz Tavuk Bulyon’u, haglanmis nohutu, kirmizi pul biberi,
karabiberi ve suyu ekleyip piringler gdz géz olana kadar pisirin.

4. Sicak servis edin.
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