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TAVUK ETLI VE NOHUTLU PIRING PILAV!

2 su bardagi baldo piring

1 adet haglanmig tavuk goégus eti
2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 su bardag haslanmig nohut

3 su bardag tavuk suyu

2-3 damla limon suyu

Tuz

Tavuk etini elinizle veya bigakla keserek kliguk pargalar olacak sekilde hazirlayin. Pirinci bir cay kasigi tuz
eklenmis suda 20 dakika bekletin. Bol suyla yikayip iyice sUzin. Tereyagdini ve zeytinyagdini tencerede isitip
pirinci ilave edin. Birkag dakika orta ateste karistirarak pirinci kavurun. Nohudu ve tuzu ekleyip yavas
hareketlerle birka¢ kez karigtirin. Tavuk suyu ve limon suyunu ilave edin. Tencerenin kapagdini kapatip kisik
ateste piring taneleri yumusayana kadar pisirin. Pilavin pismesine yakin tavuk etlerini pilavin Gzerine serpin.
Pilavin demlenmesi igin tencerenin kapagini agin, tzerine kagit mutfak havlusu veya bu igler i¢in kullandiginiz
bir mutfak bezini yerlestirip Uzerine tekrar tencerenin kapagini kapatin. 15 dakika bekletin. Pilavin Gzerine
dilerseniz karabiber serpip servis yapin.
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