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NOHUTLU TAVUKLU PILAV

h ://acunn.com

2 adet tavuk gogsi

1 su bardag piring

1 su bardag haslanmig nohut
2 yemek kasigi tereyagi

4 su bardagi su

1 cay kasid! karabiber

1,5 tatl kagigi tuz

Tavuk gdguslerini bir tencereye aktarin ve Uzerine 3 su bardadi su ilave edin. Etler yumusayana kadar pismeye
birakin.

Tavuklar pisince tavuklari kenara alin. Didikleyin. Suyunu da pilavda kullanmak izere kenarda bekletin.
Pirincleri yikayip suyunu stizddrun.

Pilav tenceresinin i¢erisine tereyagini alin. Eriyince piringleri ilave edin ve kavurmaya baglayin.

Pirincleriniz saydam bir renk almaya baslayinca ayirdiginiz tavuk suyundan 2 su bardagini piringlerinizin Gzerine
ilave edin.

Nohutlari, tuz ve karabiberi ekleyerek tencerenin kapagdini kapatin. Piringler suyu tamamen ¢ekince ocaktan
alin.

Tencerenizin kapag kapali bir sekilde pilavinizi demlenmeye birakin. Pilav demlenince giizelce karistirin.
Uzerine didiklenmis tavuk ilave ederek servis edin.
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