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NOHUTLU TAVUKLU PILAV

2 su bardag baldo piring

1 adet tavuk gégsi

1 su bardag haslanmig nohut
1 ¢corba kasigi tereyag

1 ¢corba kasigi siviyad

Yeteri kadar su

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Pirinci tuz eklenmis ilik suda yarim saat bekletin. Stzlp sudan gegirin. Dider taraftan tavuk etini tencereye alip
tizerine tuz ve 3 su bardagi su ekleyip yumusayana dek haglayin. Sudan alip iinmaya birakin. Didikledikten
sonra karabiber ve pulbiberle tatlandirin. Tereyagini bir tencereye alip eritin. Uzerine siviyag ve iki buguk su
bardagi tavuk suyu ekleyin. Kaynamaya baslayinca pirinci katin ve kapagi kapali olarak kisik ateste pismeye
birakin. Suyunu yari yariya ¢ekince nohudu ekleyip suyunu tamamen ¢ekene dek pisirin. Tencerenin Gzerine
kagit havlu kapatip 10 dakika demlendirin. Kiiciik bir kaseyi hafifce islatip tabanina biraz tavuk eti koyun.
Uzerine pilav ekleyip sekil almasi igin bastirin. Ters gevirerek servis tabadina ¢ikarin. Kalan tavuk ve pilavi da
ayni sekilde hazirlayip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:152988 « adi:Nohutlu Tavuklu Pilav » génderen:volta « indirme tarihi:18.04.2024 - 09:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nohutlu-tavuklu-pilav-vt35502
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/nohutlu-tavuklu-pilav-152988.jpg
http://www.tcpdf.org

