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NOHUTLU TAVUKLU PIRINGC PILAVI

1,5 su bardagdi piring

2 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kagigi zeytinyagi

2 su bardag tavuk suyu

1 su bardag haslanmig nohut
2 adet but veya gdgis

Tuz

Pirincleri Ik ve tuzlu suda yarim saat bekletelim. Tavuklari suda haglayalim. Haglanan tavuklari didikleyelim.
Daha sonra i1slanan piringleri yikayip stiztiimesini bekleyelim ardindan yagi tencereye alip pirinci ilave edip
glzelce kavuralim. Unutmayalim pilavimizi ne kadar kavurur sak o kadar giizel olur, kavrulan pirince haglanmig
nohutlari da ilave edip tuzunu da ekleyelim ve tavuk suyunuda ekleyerek tenceremizin kapagini kapatilip kisik
ateste pisirelim. pilavimizin suyu cekmeye yakin didikledigimiz tavuklar Gzerlerine dékelim pisen pilavi sonra
atesten alip tencereyi saralim 6rtlye ve en az 10 dakika kadar dinlendirelim.
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