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NOHUTLU TAVUK SALATASI

300 gram haslanmis tavuk eti
2 su bardagi haslanmis nohut
2 adet narin taneleri

1 sogan

2 ¢orba kasigi sumak

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
Yarim limon suyu

1 cay bardagi zeytinyag

1 sivri biber

1 domates

1 cay kasigi tuz

Derin bir kabin iginde yarim ay seklinde dogranmig soganlari ve tuzu 5 dakika kadar ovalayarak yumusatin.
Uzerine de sumak ve pul biberi ekleyip ovalamaya devam edin. Suyu ¢iktlysa suyunu sikarak bagka bir kaba
aktarin. Uzerine limon suyu ve zeytinyadini ilave edip harmanlayin. Bu arada haglanmis tavuk etlerini de ¢ok
ince didikleyip nohutla karigtirin. Biberleri, domatesleri kézleyin. Servis tabadina koymadan énce hepsini iyice
karistin ve nar taneleriyle ikram edin.
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