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NOHUTLU TAVUK PILAV

1 adet haglanmis Lezita Tavuk Gogsi
1 su bardag piring

1 su bardag haslanmig nohut

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi zeytinyagi

Bir tutam seker

5 damla limon

1 litre tavuk suyu

5 dal ince dogranmig maydanoz

Pilav tenceresinde tereyadi ve zeytinyagi ile birlikte pirinci ylksek ateste

3-4 dakika kavurun. Tuzunu, sekerini, limon suyunu ve tavuk suyunu verin. Nohudu ve haglanmig Lezita tavugu
ekleyip kapagini kapatin. Suyunu gektikten sonra ocagdin altini kapatin. 5-10 dakika demlenmeye birakin. Sonra
harmanlayin ve bir kasenin igine koyup ters gevirin. Maydanoz ile servis edin.
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