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NOHUTLU TAVUK

1 su bardagi nohut

1 adet tavuk

2 bas kuru sogan

1 cay bardagi siviyag

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi kimyon

Nohut aksamdan islatilir. Ertesi giini yumusayana dek haglanir. Tencereye yag birakilir. Isininca kiguk
parcalara ayriimis tavuk etleri atilir. Suyunu birakmaya baslayinca ince kiyiimis sogan eklenir. Sogan
yumusayinca salga katilir. Tuz, karabiber, kimyon ilave edilir. Tavuklarin sekli bozulmadan dikkatlice karigtirilir.
Uzerine haslanmig nohut ve sicak su eklenir. Bir daha hi¢ karistiriimaz. Tencerenin kapagi kapatilir. Kisik ateste
yarim saat kadar pisirilir.
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