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NOHUTLU TAVUK PACASI

2 adet yumurta

1 su bardagi un

3 dis sarimsak

1 limon suyu

1/2 fincan sirke

1 adet kemikli tavuk gdgsu

3 yemek kasigi margarin

1/2 su bardagdi haslanmig nohut
Kirmizi toz biber

1 litre tavuk suyu

Kemikli tavuk gédsinu 1 litre su ile haglayin. Kemik ve derisini ayirip iri parcalara bélin. Bir kasede yumurtalar,
un, dévilmis sarimsak, limon suyu ve sirkeyi karigtirin. 1 yemek kasidi tereyaga tavuk suyunu katarak besamel
sos kivaminda orta ategli ocakta karigtirarak pisirin. Aksamdan islatip hasladiginiz nohutlar ekleyin. 1-2 tasim
kaynatin ve atesten alin.

Kalan tereyagini kizdirin. Tozbiberi ekleyin. Pagayi servis tabagina alip Gzerine tavuk etlerini serin. Tereyagini
gezdirip servis yapin.

ML® Tavuk Paca icin tiklayinML® Gl Pacasi icin tiklayin
ML® Gl Pacasi Videosu
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