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NOHUTLU TAVUK CORBASI

Sahrap Soysal

1 adet tavuk g6gus eti

4 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardagi arpa sehriye

8 su bardagi sicak tavuk suyu
Terbiyesi igin;

1 adet yumurtanin sarisi

1 adet limonun suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pulbiber
2 cay kasigi kuru nane

Tavuk etini, 8 su barda@i sicak su, siviyag, tuz ve karabiber koydudunuz tencerede haslayin.

Haslanmis tavudu siizerek tencereden alip kii¢ik pargalar halinde didikleyin.

Tavuk suyunun oldudu tencereyi orta isili atesin Gzerine tekrar oturtun. Tavuk etlerini tencereye koyup arada
sirada karistirarak kaynayincaya kadar pisirin.

Kaynamaya baslayinca nohut ve sehriyeyi ilave edip sik sik karistirarak sehriye yumusayincaya kadar pisirin.
Diger taraftan, terbiyeyi hazirlamak icin; limon suyu, yumurta sarisi, tuz, karabiber, pulbiber ve naneyi bir
kasede catal yardimiyla iyice ¢irpin.

Terbiye sosunu, bir taraftan gorbay karistirarak azar azar gorbaya ilave edin. 2-3 dakika daha kaynatip ocaktan
alin. Sicak sicak servise sunun. Isterseniz lizerine ayrica yagda kizdirimis biber ve nane gezdirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:62015 « adi:Nohutlu Tavuk Gorbasi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:13.05.2024 - 08:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nohutlu-tavuk-corbasi-vt47522
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

