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NOHUTLU SIGIR KUYRUGU

1 kg sigir kuyrugu

1 su bardagi nohut

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

1 cay bardagi un

Nohut en az 6 saat suda bekletilir. Pargalara kestirilen sigir kuyruklari una bulanir. Yayvan bir tencereye
tereyagdi konur, sigir kuyruklari atilir, renk alacak kadar kizartilir. Uzerine kiyilmis sogan, islatiimis nohut eklenir,
bir kag dakika kavrulur. Sonra sicak su eklenir. Kapak kapatilir. Kisik ateste yaklasik 2 saat pigirilir.
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