%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

NOHUTLU SEHRIYE CORBASI

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 yemek kagsidi sivi yag

4 su bardag sicak su

Yarim su bardagi arpa sehriye

1 cay bardagi haglanmig nohut
2 cay kasigi tuz

Bir tutam maydanoz

Oncelikle tencereye aldigimiz sivi yad ve salgayi orta ateste, kokusu gikana kadar kavuralim.
Daha sonra sicak su ekleyelim, karigtirarak kaynamaya birakalim.

Su kaynamaya baslayinca sehriyeleri, haglanmis nohutu ve tuzu ilave edelim.

Kisik ateste sehriyeler yumusayana kadar ara ara karistirarak kaynamaya birakalim.
Sehriyeleri paketinin arkasinda yazan siireye gore pisirebilirsiniz.

Arpa sehriyeler pistikten sonra corbamizin igerisine ince kiyilmis maydanoz ilave edelim.
Son kez karigtirdiktan sonra salgall sehriye corbamizi kaselere alarak servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:171649 « adi:Nohutlu Sehriye Corbasi » génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:14.03.2025 - 04:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/nohutlu-sehriye-corbasi-vt14852
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/nohutlu-sehriye-corbasi-171649.jpg
http://www.tcpdf.org

