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NOHUTLU SARMA BOREK

3 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

Yanim su bardagi siviyag
Iciigin:

1 su bardagi nohut

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani siviyag

1 cay kasigi tuz

Nohut haglanir, robottan gegirerek pure haline getirilir. Sogan gok ince Kkiyilir, siviyagda pembelestirilir. Ezilmig
nohut ve tuz eklenir. Sit, yumurta, siviyag iyice ¢irpilir. llk yufka serilir. Ylzeyine sivi karigsim sarGldr, ikiye
katlanir. 6 UGggen parcaya kesilir. (Diger 2 yufkayla birlikte toplam 18 bérek) Kalin kenarina i¢ konur, sagdan ve
soldan katladiktan sonra rulo seklinde sarilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Kalan sivi karigsim Gzerine surdlir. 190
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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