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NOHUTLU ROKA CORBASI

Anadolujet Magazin

1 demet yikanmig ve ince kiyilmig roka

2 corba kasigi tereyagi

5-6 su bardagi tavuk suyu

1 ince kiyllmig kuru sogan

1 cay kasigd toz seker

1,5 su bardagi haglanmig ve mikserden gegcirilmis nohut
1 ¢orba kasigi dolusu biraz suda agilmig un

Tuz

Karabiber

Oncelikle genis bir tencerede tavuk suyunu, nohudu ve ince kiyllmig rokay! yumusayana kadar pisirin. Diger
tarafta yagda sogani karamelize olana kadar kavurun. Sogani, tuzu, karabiberi rokall karigima ilave edin. Biraz
suyla agilmis unu da koyup mikserle karistirin. Yaninda limon dilimleri ile sicak servis yapin.
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