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NOHUTLU RAVIOLI

Hamur icin:

2,5 su bardagi kepekli un

3 adet yumurta

1 tutam tuz

Ic malzeme:

1 su bardag haslanmig nohut
1 adet kigulk sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 tutam tuz

Sos icin:

150 gr dil peyniri

5 adet olgun domates

Yarim demet kiyilmig maydanoz
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Tuz,

Karabiber

Haslanmig nohutlari plre haline getirin. Sogani ince ince Kiyip az yagda hafif sote edin. Nohut plresini ekleyin.
Birkag kez karistirp atesten alin. Yumusak bir kivamda olmasi i¢in yeterli miktarda zeytinya@i ilave edin. Tahta
bir kasikla karistirin.

Unun ortasini havuz gibi agarak yumurta ve bir tutam tuz koyup dizgiin ve topaksiz bir hamur elde edinceye
kadar yogurun. Hamuru top seklinde kapatip pegete ile 6rtiin. 10 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz
blyUkliginde parcalar koparip kigik yuvarlaklar acin. Iglerine nohutlu karisimdan koyarak kapatip sekilli
hamur kesici ile kenarindan kesin.

Hazirladidiniz igli hamurlari bir bezin Gizerine dizip dinlendirin. Soyulmug domatesleri kiip seklinde dograyin.
Parcalanmig dil peynirini ilave edin. Ince kiyilmig maydanoz, yag, tuz ve biberi katip karistirin Birka¢ dakika
dinlendirin.

Hamurlari tuzlu suda haslayip stizin. Derin bir servis tabagdina koyup tzerine hazirladiginiz sosu dékin ve
harmanlayin. Hemen sicak olarak servis yapin.
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