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NOHUTLU PIRASA

1 kg pirasa

1 su bardagi nohut
Zeytinyag!

1 bas sogan

2 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi salca

Nohutu bir gece 6nceden islatin. Ertesi glin suyunu stizip, yumusayincaya kadar haslayin. Haglama suyunu
atin. Pirasalari ayiklayin, yikayin ve dilimleyin.

Sogani ¢entin zeytinyadinda kavurun. Pembelesince salgayi ilave edin. Pirasalari ve Nohutlari ekleyin.
Pirasalarin Gzerini bir parmak geginceye kadar Ilik su ilave edin. Tuzunu ekleyin. Kisik ateste pirasalar
yumusayincaya kadar pisirin.

Not: Bakliyatinizi haglarken asla i¢ine tuz atmayin, sertlegirler. Bakliyatin tazeliginden gok emin degilseniz,
aksamdan islattiginiz suya bir tath kasigi karbonat koyun. Ancak islatma suyunu siiziip yikadiktan sonra taze su
ile haglayin.
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