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NOHUTLU PILAV

1 GCay Bardagi Piring

1 Tath Kagi§i Tereyad

1 Gorba Kasig Konserve Nohut
1 Tutam Dereotu

1/2 Adet Kirmizibiber

Istege Bagli Baharat

Pirinci sicak suyla islatip en az 10 dakika dinlendirelim. Tencerede tereyagdimizi eritelim. Stizgecte yikadigimiz
piringleri tereyadinin Gzerine dokup tuz ilave edelim ve 2 dakika kadar kavuralim. Pilavin UstinU ser¢e parmak
gececek sekilde su ilave edip kisik ateste kaynamaya birakalim. Suyunu ¢gekmeye yakin nohutlari da ilave
edelim. Dereotu ve kirmizibiber ile sUsleyip servise hazir hale getirelim.
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