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NOHUTLU PILAV

2 su bardagi piring

1 su bardag haslanmig nohut
2 yemek kasi§i tereyagi

3 su bardag tavuk suyu
Biraz tuz ve karabiber

Yikadiginiz piringleri tuzlu suda yaklasik 30 dk. bekletin.Bir tencerede tereyadini eritin azicikta sivi yag ekleyin
ve suyunu suzdigdindz piringleri bu yagda iyice kavurun.Kavurdugunuz piringlere tavuk suyunu ekleyip agz
kapali bir sekilde suyunu ¢ekene kadar pisirin.Suyunu ¢eken pilavin tGzerine kadit havlu serin demlenmeye
birakin.Demlenen pilava haglanmis nohutu, karabiberi ve tuzu ekleyip karigtirin.Arzuladiginiz sekilde stsleyip
sicak olarak servis yapin.
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