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NOHUTLU PERDE PILAVI

SuperFresh Haslanmis Nohut 1 su bardagi
Baldo Pirin¢ 2 su bardagi

Sivi Yagd 1 yemek kasigi

Tavuk Suyu 3 su bardagi

Hazir Yufka 2 adet

Tereyad 2 adet

Badem (kabugu soyulmus ve bitin) 1 su bardagi
Kus Uzimii (ik suda yarim saat bekletiimis) 2 corba kasig
Karabibier 2 ¢orba kasigi

Yenibahar 1 ¢ay kasig!

Targin yarim gay kagsigi

Tuz

Pirinci gukur bir kaba aktarin. Tuzu ve sicak suyu ekleyip yarim saat dinlendirin. Daha sonra bolca suyun altinda
yikayip stizin.

Siviyagdi kuiglk bir tavada 1sitin. Bademlerin yarisini (diger yarisini sislemede kullanacagiz) ve dolmalik fistiklari
1-2 dakika kadar kavurun.

Pilav tenceresinde 2 yemek kasigi kadar tereyagini eritip pirinci ekleyin. Pirinci kavurun 3 bardak sicak tavuk
suyu, tuzu, kus Gzimlerini, bademlerin yarisini, SuperFresh Haglanmig Nohut ve énceden kavurdugunuz
fistiklari ekleyin. YUksek ateste birkac¢ dakika kaynatin. Sonra atesi kisip pilavi pisirmeye baslayin.

Pilav pisince ocaktan alin. Tim baharati ilave edip karigtirin. Pilavi sogumaya birakin ki yufka ile birlegsince
hamur hamur olmasin.

Isiya dayanikli derin bir kabi tereyadi ile yagdlayin. 1 tath kasidi kadar un serpip kabin i¢ tarafinda her tarafina
dagilimasini saglayin.

Bademleri dekoratif bir sekilde olacak gibi tabanina yerlegtirin.

Yagladiginiz kalipta siraladiginiz bademleri kaydirmadan iki yutkayi (6zel yufkacilardan olmali) kenarlarindan
sarkacak sekilde uist Uste serin. Uzerine demlenmis 1lik veya soduk pilavi dokiin. Giizelce tim ylizeye esit
dagilacak sekilde yayin. Yufkanin disari sarkan kisimlarindan alip ortasina dogru pirin¢ler gézikmeyecek
sekilde kapatin.

Yagladiginiz kalipta siraladiginiz bademleri kaydirmadan iki yutkayi (6zel yufkacilardan olmali) kenarlarindan
sarkacak sekilde Uist Uste serin. Uzerine demlenmis 1lik veya soduk pilavi dékiin. Giizelce tim ylizeye esit
dagilacak sekilde yayin. Yufkanin disari sarkan kisimlarindan alip ortasina dogru pirin¢ler gézikmeyecek
sekilde kapatin.
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